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LE KG

LE KG

LE KG

LE KG

19E90

41E90

23E90

34E90

Un Noël pour tous 
chez Novoviande

Poulet 
de Bresse

Chapon 
de Bresse
roulé

Dinde 
de Bresse

Poularde 
de Bresse 
roulée

NOS VOLAILLES

PREMIUM
DE BRESSE 

48 ans déja !

OFFRE LIMITÉE, COMMANDE CONSEILLÉE

Nos 

SPÉCIALITÉS

20E90 LE KG

25E90 LE KG

13E90 LE KG

12E90 LE KG

29E90 LE KG

NOUVEAU ! 

Bûche d’Or
Filet de rumsteck ***, viande bovine

Filet mignon de 
porc au roquefort 
ou au chèvre

Gigue de dinde 
et sa farce 
aux girolles

Demi chapon 
fermier à la 
farce fine

Rôti de dinde 
Orloff (dans le filet)

PRIX

PRIX

PRIX

PRIX

PRIX

Préparé sur place

Préparé sur place

Préparé sur place

Préparé sur place

Préparé sur place

Pour connaître toutes nos spécialités, 
rapprochez-vous de nos vendeurs conseil

42E90 LE KG

34E90 LE KG

28E90 LE KG

Origine U.E.*

Origine Espagne

Origine Irlande

Origine France

Entrecôte et côte 
de bœuf maturées
+ de 30 jours

Porc Duroc

Faux-filet ***
Black Angus
À poêler

Rôti de veau 
de lait élevé 
sous la mère
Noix, quasi, épaule

PRIX

PRIX

PRIX

PRIX

NOs viandes

D’EXCEPTION 

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière
www.mangerbouger.fr  

www.novoviande.fr  

17E90 LE KG

15E90 LE KG

25E90 LE KG

Origine France

Origine France

Origine France

Préparé sur place

NOTRE

VOLAILLE
Chapon fermier 
(élevé en plein air 150 jours) 

Prêt à cuire

Suprême 
de chapon fermier 

Rôti de dinde 
fermière et sa farce 
fine aux girolles

PRIX

PRIX

PRIX

22E90 LE KG

Pintade chaponnée 
Semi prête à cuire

PRIX

18E90

12E90

LE KG

LE KG

Filet mignon

Carré de côtes

*Origine indiquée sur le lieu de vente

© Мария Переродина/AdobeStock



NOS 

AMUSE-BOUCHES

Bien manger, c’est d’abord bien choisir !

NOTRE SELECTION

FOIES GRAS 

29E90

8E90

36E90 LE KG

74E90 LE KG

Foie gras frais 
de canard 
entier Héritage
Déveiné

Foie gras de canard 
entier cuit 
au torchon 
Héritage

Terrine de foie gras 
de canard 
aux girolles

Verrines 
foie gras - pomme

PRIX

PRIX

PRIX

PRIX

LA pièce
de 200g

les 6 verrines
de 40G soit

149E50 LE KG

37E08 LE KG
Élaboré en France

Élaborée en France

Origine sud-ouest de la France

C’EST TELLEMENT BON

LA TRUFFE 

Pour votre santé, pratiquez une activité physique régulière
www.mangerbouger.fr  

20E90 LE KG

16E90 LE KG

25E90 LE KG

22E90 LE KG

Rôti de veau 
à la crème 
de truffe
(noix, quasi, épaule)

Préfou à l’ail
Élaboré en France

Plateau de 4 cakes
St-Jacques, fromage, 
saumon fumé, carotte

Boudin blanc de 
Rethel cocktail

Filet mignon de 
porc à la crème 
de truffe

Truffe noire 
fraîche
La tuber melanosporum

Poulet de Noël
à la farce fine et à la truffe noire
tuber melanosporum, 1%
(issu de poulet Label Rouge)

Boudin blanc à la
truffe du 
Périgord (1%)

PRIX

PRIX

PRIX

PRIX

PRIX

Origine France

Origine précisée sur le lieu de vente

Origine U.E.*

Origine France

Origine France

NOS 

ENTRÉES FESTIVES

39E90

6E90

4E70

5E90

Caviar d’Aquitaine
Héritage
Acipenser Baerii

12 Escargots de 
Bourgogne 
belle grosseur

Verrines truite / 
fromage frais ou 
St-Jacques carottes 

PRIX

PRIX

PRIX

PRIX

Origine France

Origine France

Élaborées en France

Bien manger, c’est d’abord bien choisir !

les 4 verrines
de 40 g la verrine, SOIT 

les 6
180 g LA BARQUETTE, SOIT 

1330E00 LE KG

QUANTITÉ
TRÈS LIMITÉE

77E53 LE KG

LE PRIX SERA AFFICHÉ 
SUR LE LIEU DE VENTE. 
LE PRIX VARIE SELON 
LE COURS DU JOUR.

29E37 LE KG

32E77 LE KG

la boite de 30g

les 12
89 g la barquette de 12, soit

6 mini bouchées 
de St-Jacques

Élaborées en France

7E90

Coquille ST Jacques 
à la Normande

PRIX

les 2
140 g la coquille, SOIT

28E21 LE KG

8E90

7E90

7E90

5E90

5E50

PRIX

PRIX

PRIX

PRIX

PRIX

les 6 
240 g LA BARQUETTE, SOIT 

les 16
235 g LA BARQUETTE, SOIT 

les 4 cakes
de 80 g, SOIT 

les 200g
200 g LA BARQUETTE, SOIT 

la pièce
de 275 g, SOIT 

37E08 LE KG

33E61 LE KG

24E68 LE KG

29E50 LE KG

20E00 LE KG

Origine France

Élaborée en France

Élaboré en France

Origine France

Élaboré en France

Mini 
Cheeseburgers
bœuf charolais

Petits fours «traiteur»
Gougères au fromage gratinées, mini 
préfous ail et persil, paniers jambon 
moutarde à l’ancienne, saucisses costu-
mées moutarde pavot)

*Origine indiquée sur le lieu de vente

© Franck Hamel


