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Entrecote et cote Biiche d’Or Chapon fermier *
. de bmufmaturées Filet de rumsteck ***, viande bovine (éleve"en plein air 150 jours) 8o UCHER €S 22
+ de 30 jours Préta cuire -y, L

— * 12-= s-'

Un Noél

Origine U.E.*

s = X 29€90 LE KG e ~_— e *» €90 LEKG * NOS VOI.A”.LES x .
: : | préparée sur place par nos bouchers* ' - . - 15 Origine France P R E M I U M

B R T o I

N 4€90LEKG

Gigue de dinde Supréme DE BRESSE
et sa farce de poulet fermier
aux girolles OFFRE LIMITEE, COMMANDE CONSEILLEE

Poulet
de Bresse

47€90 LE KG

Origine U.E.*

12€90 LE KG

= €90 LE KG LEKG
Filet mignon e , L 21 — 19€90
18€90 LE KG | Préparcesurplace paros bouchers” L . DrdineFrance ceaai
o Rdti de chapon Pr Pintade chaponnée e - Dinde
Carré de cotes fermier d la farce fine Préte & cuire de Bresse
1 2€90 LE KG _ _ e
Existe aussi en farce fine girolles ou
Origine Espagne marrons (26€90 le KG) ou farce fine

........................................ A 18 truffe ou foie gras (27€90 le KG)

Faux-filet
Black Angus

25€90 e

Chapon
de Bresse
roule

2 5€90 LE KG

préparé sur place par nos bouchers*

22€90 LE KG

Origine France

34€90 LEKG Roti de dinde Rotide dinde
rigine Irlande OI’IO d le filet erm’ére et sa farce
......................... OgIId ﬁ( ans eﬁe) ﬁne aux giro”es 41€90 LE KG

Rotide veau
de lait éleveé

sous la mere
Noix, quasi, épaule

Poularde
de Bresse
roulee

3€90 LE KG

€90 LE KG S
25 34€90 LE KG

www.novoviande.fr

Origine France }4” ':’ préparé sur place par nos bouchers* préparé sur place par nos bouchers*
#a

© Mapusi MNepepoauHa/AdobeStock

Pour votre sante, prathuez une activité physique réguliére Pour connaitre toutes nos spécialités,
www.mangerbouger.fr rapprochez-vous de nos vendeurs conseil *Origine indiquée sur le lieu de vente



5%

C’EST TELLEMENT BON
LA TRUFFE

Réti de veau
a la creme de truffe

(noix, quasi, épaule)

22€90 LE KG

Préparé sur place par nos bouchers*

Filet mignon de porc
a la creme de truffe

20€90 LE KG

Préparé sur place par nos bouchers*

Truffe noire fraiche

La tuber melanosporum

LE PRIX SERA AFFICHE
SUR LE LIEU DE VENTE.
LE PRIX VARIE SELON
LE COURS DU JOUR.

Origine précisée sur le lieu de vente

Poulet fermier
de Noél a la farce fine
et a la truffe noire

tuber melanosporum, 1%
e
?W
(l

16€90 LE KG

Préparé sur place par nos bouchers*

Boudin blanc
d la truffe (2%)

25€90 LE KG

i é«'l‘ s Origine Belgique

Pour votre santé, pratiquez une activité physique réguliére

www.mangerbouger.fr
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NOS

Caviar d’Aquitaine

Acipenser Baerii

QUANTITE
TRES LIMITEE

la boite de 30g
1333¢° LE KG
Origine France
Coquille " Jacques
a la Normande

les 2
140 g la coquille, soit

302 LE KG
Escargots

100% FRANCAIS FARCIS A L'AIL
12 ESCARGOTS
HELIX ASPERSA MAXIMA

la barquette de 120g, soit
662 LE KG
Verrines
pintade carotte
ou St-Jacques carotte

les 4 verrines
de 40 g la verrine, soit

29 LE KG

Elaborées en France

Mini-muffins
saumon fromage frais,
citron pavot

les 120 g

soit
aq<¢ LE KG

Elaborées en France

Bien manger, c'est d'abord bien choisir !

NOTRE SELECTION
FOIES GRAS

Y

Foie gras frais
de canard entier

Déveiné

79€90 LE KG

Origine France

Foie gras de canard
entier cuit au torchon

2 9 € 9 9 La piece
de 2009
149¢0 LE KG

Origine sud-ouest de la France

Verrines
foie gras - pomme

les 6 verrines
de 40G soit

37¢ LE KG

Elaboré en France

Terrine de foie gras de
canard aux girolles

36€90 LE KG

Elaborée en France

*Qrigine indiquée sur le lieu de vente
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: NOS
AMUSE-BOUCHES

Mini
Cheeseburgers

beeuf charolais

les6

240 g la barquette, soit
35¢7 LE KG

Origine France

Mini saucisses costumées
(nature, moutarde, pavot)

8€99 la barquette

de 2509 soit
356 LE KG

Elaborées en France

Mini-pains préfou

(chorizo, ail-persil, tomate-basilic)

8€79 les 375 g, soi

23 LEKG

Elaboré en France

Cake lardon-chévre,
figue et miel

5€99 les 260 g, soit

23 LE KG

Elaboré en France

Boudin blanc de
Rethel cocktail

5€90 les 2009

200 g la barquette, soit
29¢° LE KG

Origine France

Bien manger, c’est d’abord bien choisir !



